
PROCEDURA PER L’AFFIDAMENTO DELLA FORNITURA 
DI OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA ITALIANO BIOLOGICO   

PER I NIDI D’INFANZIA A GESTIONE DIRETTA DEL COMUNE DI FIRENZE

Si invita a presentare oferta per la seguente fornitura:

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA ITALIANO BIOLOGICO 
CIG ZD4399FE7A 

Importo totale a base di gara Euro € 17.784,00= al neto dell’Iva.

Allegare schede tecniche dei prodot oferrt

ARTICOLO UNITA’ DI
MISURA

QUANTITÀ

Olio  E.V.O.  italiano e  biologico  in
confezioni di vetro da Lt. 1

LT
 

2223

1. IMPORTO STIMATO A BASE DI GARA

L’importo totale a base d’asta della fornitura è pari ad € 17.784,00 oltre IVA.

2. REQUISITI DI PARTECIPAZIONE

La partecipazione alla presente procedura è riservata agli operatori economici in possesso,
a pena di esclusione, dei seguent requisit minimi di partecipazione di caratere generale e
speciale: 
2.1 Requisiti di caratere generale:
Insussistenza dei motvi di esclusione specifcat all’art..8 del D.Lgs.58/2816. 
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In  tut i  casi  la  Stazione  appaltante  escludere  l’operatore  economico,  in  qualunque
momento della procedura, qualora risult di trovarsi ,a causa di at compit o omessi, in
una delle situazioni come specifcato all’art. .8, comma 6, del D.Lgs. 58/2816. 
2.2 Requisiti di  caratere speciale: Idoneite professionale ai  sensi  dell’art.  .3,  comma 1
letera  a)  del  D.Lgs.  58/2816):  atestazione  dell’iscrizione  al  registro  delle  imprese  per
atvite  inerent alla  somministrazione  oggeto  di  gara  ovvero  in  uno  dei  registri
professionali o commerciali ai sensi dell’art. .3, comma 3 del D.Lgs. 58/2816.

3. MODALITÀ DI PARTECIPAZIONE

L’oferta  deve  essere  presentata  utlizzando  obbligatoriamente  il  Modulo  Oferta
Economica (allegato n. 1) che dovre essere scaricato, compilato e sotoscrito digitalmente
dal legale rappresentante dell’Azienda o frmato allegando un documento di identte.

Si ricorda che  deve essere assolto il  Pagamento del Bollo secondo quanto previsto dal
comma 1 bis, dell’art. 3 della tarifa (allegato A al DPR 642/72), come aggiunto dalla legge
di stabilite per il 2814 (L.147/2813).

Il prezzo oferto si intende comprensivo di tute le spese di trasporto, di personale, sosta,
imballaggio e consegna e di ogni altra spesa presso il magazzino della Refezione scolastca.

Le  quantte  indicate  derivano da una valutazione sul  consumo storico  nonché da  altre
variabili  al  momento  non  facilmente  quantfcabili  e,  pertanto,  sono  da  considerarsi
necessariamente  indicatve  e  non  vincolant per  la  stazione  appaltante  che  paghere
esclusivamente quanto efetvamente ordinato. 

La  stazione  appaltante  si  riserva  di  aumentare  o  diminuire  i  quanttatvi  presunt in
rapporto  alle  esigenze  efetve  fno  a  concorrenza  di  un  quinto  (28%)  dell’importo
contratuale. 

Il  servizio decorrere,  in pendenza dei controlli  previst dalla normatva in materia, dalla
data di esecutvite della determina di impegno. 

3. CONDIZIONI DELLA FORNITURA

La fornitura di olio  extra vergine di oliva dovre essere consegnata presso il Magazzino della
Refezione scolastica sito all'interno di Mercafr S.c.p.A. (ingresso Via dell'Olmatello 2, Firen-
ze) previ accordi con il magazzino stesso e potre essere suddivisa al massimo in quatro
consegne diferent. La prima consegna, relatva ad almeno il 28% del prodoto richiesto,
dovre essere efetuata entro e non oltre il 28/82/2823. Le restant 3 consegne dovranno
essere efetuate rispetvamente nei mesi di marzo, aprile e maggio.
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4. REQUISITI TECNICI SPECIFICI DEI PRODOTTI OGGETTO DI FORNITURA

Olio extra vergine di oliva: deve essere di provenienza italiana e conforme al Reg. CEE
1513/81 e pertanto otenuto con spremitura a freddo, non deve aver subito manipolazioni
o tratament chimici ma soltanto il lavaggio, la sedimentazione e il fltraggio. Deve essere
otenuto da  olive  coltvate  con metodo biologico  (Reg.  CEE  n.  .34/2887),  deve  essere
limpido, fresco, privo d'impurite. Deve avere odore gradevole e aromatco, nonchè colore
carateristco secondo la provenienza. Deve essere in confezioni di vetro da 1 Lt. 

5. FATTURAZIONE, PAGAMENTI  E CESSIONE DEL CREDITO
Il fornitore dovre consegnare la merce accompagnata da DDT in duplice copia.
Tute  le  comunicazioni  riguardant la  faturazione  dovranno  essere  inviate  all'indirizzo  email:
fature.asilinidoccomune.f.it.
Ai  sensi  del  D.M.  55/2813 le  fature dovranno essere  emesse in  formato digitale  e pervenire
tramite il Sistema di Interscambio IO SDI predisposto da SOGEI; le fature dovranno riportare il
codice CIG, il numero di impegno e il capitolo di spesa, il Codice IPA della Direzione Istruzione:
LE28FE.
La Direzione Istruzione – Servizio Supporto alle Atvite Educatve e Scolastche provvedere ai sensi
dell’art. 1.4 del D.Lgs. 267/2888 al riscontro sulla regolarite della prestazione e della rispondenza
della stessa ai requisit quanttatvi e qualitatvi, ai termini ed alle condizioni indicat nel presente
Capitolato e curere i successivi adempiment per la liquidazione.
Le  fature  verranno  liquidate  entro  38  gg.  dalla  conclusione  dell’efetuazione  delle  suddete
verifche nei termini di cui all’ art. 4 del DLgs 231/2882 e ss.mm.ii.
L’eventuale cessione del  credito derivante dal  presente appalto dovre essere preventvamente
autorizzata, ai sensi di quanto disposto dal Regolamento di Contabilite dell’Ente. 

6. TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI: INFORMATIVA
In ossequio a quanto previsto dal regolamento UE 2816/679 (cosiddeto GDPR) si informa che i
dat personali fornit dalle dite saranno raccolt presso la Direzione Istruzione – Servizio Supporto
alle Atvite Educatve e Scolastche (Via Nicolodi 2 – Firenze) per le fnalite correlate alla scelta del
contraente,  all’instaurazione  del  rapporto  contratuale  e  per  fnalite  inerent alla  gestone  del
rapporto  medesimo,  all’adempimento  di  obblighi  previst da  leggi,  regolament,  normatva
comunitaria, nonché da disposizioni impartte da autorite a ciò legitmate dalla legge e da organi
di vigilanza e controllo. Il conferimento di dat ha natura obbligatoria connessa alla inderogabilite
degli adempiment da svolgere; il tratamento dei dat avverre con l’ausilio di support cartacei,
informatci  e  telematci  secondo  i  principi  di  corretezza  e  massima riservatezza  previst dalla
legge.
I dat potranno essere comunicat:

 ad  altri  concorrent che  facciano  richiesta  di  accesso  ai  document di  gara,  nei  limit
consentt dalla normatva in materia;

 agli  Ent pubblici  per  lo  svolgimento  dei  controlli  e  degli  adempiment conseguent le
procedure

 di appalto pubbliche (controlli sulle dichiarazioni sosttutve D.P.R. n. 445/2888, in materia
di lota alla criminalite mafosa L. n. 575/'65 e adempiment fscali L. n. 633/'72);
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 alla Prefetura competente per gli accertament “antmafa“ (se dovut);
 alla competente Agenzia delle Entrate per gli accertament fscali.

Il nominatvo dell'aggiudicataria e il prezzo di aggiudicazione saranno difusi tramite il sito internet
www.comune.f.it nella sezione Proflo del Commitente.
I tratament dei dat saranno ispirat ai principi di corretezza, liceite e trasparenza, e nel rispeto
delle misure di sicurezza.
II  tratamento dei  dat verre efetuato dall'appaltante  in modo da garantrne la sicurezza e la
riservatezza e potre essere atestato mediante strument manuali e informatci idonei a tratarli
nel rispeto delle regole di sicurezza previste dalla legge.
Al concorrente, in qualite di interessato, spetano i dirit di cui al Capo III del GDPR 2816/679 , tra i
quali  fgura il  dirito di accesso ai dat che lo riguardano, il dirito di far retfcare, aggiornare,
completare i dat erronei, incomplet o inoltrat in termini non conformi alla legge, nonché il dirito
di opporsi al loro tratamento per motvi legitmi.
Titolare del tratamento è il Comune di Firenze – Palazzo Vecchio – Piazza della Signoria – Firenze.
Con la presentazione dell'oferta e/o la sotoscrizione del  contrato,  il  concorrente acconsente
espressamente al tratamento dei dat personali come sopra indicato.
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IL R.U.P.
Dott. Alessandro Baroncelli 

http://www.comune.fi.it/
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