Procedura per I'affidamento della fornitura di proti da forno
per i Nidi d’'Infanzia a gestione diretta
(Anno 2021)

COMUNE DI FIRENZE
DIREZIONE ISTRUZIONE
SERVIZIO SUPPORTO ALLA SCUOLA
P.O. Mense e Trasporti

PROCEDURA DI ACQUISTO PER LA FORNITURA DI PRODOTDA FORNO
PER | NIDI D’INFANZIA A GESTIONE DIRETTA
(Anno 2021)

CIG Z2912F69D3B

Il processo di acquisto riguarda la fornitura dyqwtti da forno per i Nidi d’Infanzia
a gestione diretta del Comune di Firenze per I'a20@il, eventualmente ripetibile.

Il servizio aprira allutenza il 07/01/2021 e chaxd il 23/12/2021. Sono da
considerarsi chiusure programmate il mese di agtestacanze pasquali, le vacanze
natalizie e i giorni festivi infrasettimanali.

La fornitura avviene dal lunedi al venerdi, esciggorni festivi infrasettimanali.

Si invita a presentare offerta per la seguentatiaan

PRODOTTO QUANTITA’

Pane tipo “casalingo” a fette In Kg 11.000
confezioni da chilogrammi 0,500

Basi bianche per pizza da chilogramm]| 1, Kg 1.000
misura cm. 40x60
Focaccia all'olio da chilogrammi 1 Kg 1.700

L'importo a base di gara, soggetto a ribasso, getib dell'lva,Euro 35.000,00=

MODALITA' DELLE FORNITURE, DELLE ORDINAZIONI E CONT _ ROLLI

| prodotti dovranno essere suddivisi e confezionatipesi richiesti da ciascun nido
con l'indicazione del nome del nido destinatariayrpi per la distribuzione a partire
dalle ore 6.30.

Provvedera al ritiro della merce, direttamente soela sede dello stabilimento di
produzione, soggetto trasportatore appositamentividuato e autorizzato dal
Comune di Firenze.

L’Amministrazione si accertera dell'esatta corrisgenza qualitativa e quantitativa
della merce ordinata e del rispetto dei giorni gliderari di consegna al soggetto
trasportatore.
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Le derrate, fornite al netto, che vengono di vatitaolta consegnate devono essere
corrispondenti ai pesi e alle pezzature richiestentuali eccedenze non autorizzate
non saranno riconosciute e pertanto non saranretgalygli effetti della fatturazione
saranno valide le quantita riscontrate in contrdoidd con il fornitore. In caso di
eccedenze superiori al 20% sara applicata unagenal

Qualora la Ditta fornitrice non disponesse dei ptbatorrispondenti alle ordinazioni,
per consegnare prodotti diversi deve chiedere pterse autorizzazione all’ufficio
centrale del Servizio Asili Nido pena I'applicazeodi penali.

Se da un esame sommario, da ispezioni sanitarianalegsi merceologiche o da altri
controlli, la merce risultasse in tutto o in padtejualita inferiore, I’Amministrazione
ha il diritto insindacabile a seconda dei casiapplicare a suo esclusivo giudizio
penali, ordinare il rifiuto della merce, di pretende la sostituzione con altra idonea,
€ ove Ci0 non avvenga o non sia praticabile irzrefee ai tempi per la preparazione e
distribuzione dei pasti, di procedere ad acquistndrce in danno del fornitore e al
risarcimento degli eventuali danni e disserviziszdu

La Ditta fornitrice dovra disporre di recapito teleico, di computer e connessione
internet per l'inoltro delle ordinazioni via maippure di un sito che consenta di fare
ordinazioni on-line

MODALITA' DI PRESENTAZIONE DELL'OFFERTA

L'offerta deve essere presentata utilizzando obbligamente il MODULO
OFFERTA ECONOMICA (allegato n. 1) che dovra esssraricato, compilato e
sottoscritto digitalmente dal legale rappresental@#Azienda o firmato allegando
un documento di identita.

Si ricorda che deve essere assolto il pagamentballel secondo quanto previsto dal
comma 1 bis, dell’'art. 3 della tariffa (allegatcaADPR 642/72), come aggiunto dalla
legge di stabilita per il 2014 (L.147/2013). Allfefta dovra essere allegato |l
MODULO DICHIARAZIONE IMPOSTA DI BOLLO.

Il prezzo offerto si intende comprensivo di ogneon espresso e non dalla presente
procedura inerente e conseguente la fornituraele2g alimentari di cui trattasi.

Le quantita indicate derivano da una valutaziorlecensumo storico, pertanto sono
da considerarsi indicative e non vincolanti persiazione appaltante che paghera
esclusivamente la merce effettivamente ordinatansegnata.

La stazione appaltante si riserva di aumentarenondire i quantitativi presunti in
rapporto alle esigenze effettive fino a concorredzan quinto (20%) dell’'importo
contrattuale.

La Ditta si impegna:
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a) a confezionare e suddividere i prodotti a secorelBoddine proveniente da
ciascun Nido;

b) a rendere visibile su ciascuna confezione il noleNddo al quale i prodotti
sono destinati;

c) a curare la piu scrupolosa osservanza delle nagieeiche vigenti da parte del
personale addetto al confezionamento delle derrate;

d) a provvedere al confezionamento dei prodotti seacandquisiti stabiliti dalle
norme di legge vigenti in materia;

e) a rendere disponibili, presso la propria sede ddpzione, i prodotti da
consegnare al trasportatore individuato dal Condiriéirenze a partire dalle
ore 6.30;

f) a consegnare al trasportatore la merce accompaga®®T in duplice copia.

Il prezzo offerto deve ritenersi comprensivo ditdulie spese espresse e non dalla
presente procedura di acquisto.

Il fornitore dovra:

inviare mensilmente i Documenti di Trasporto (DD®) ciascun nido
all'indirizzo email:fatture.asilinido@comune.fi;it

presentare all’inizio di ogni mese le fatture nekatalle forniture effettuate nel
mese precedente, attenendosi alle disposizioegdid in vigore.

Al fine di poter partecipare alla gara il fornitadevra essere in regola con i requisiti
di ordine generale ai sensi dell’art. 80 DIgs 50&2@ ss.mm.ii.

ATTENZIONE: SPECIFICHE GENERALI PER LE FORNITURE Dl
DERRATE ALIMENTARI
Le derrate alimentari dovranno essere di 1° QUALIFBArispondenti a tutte le
normative vigenti in materia, con particolare rifieento ai Reg. CE 852/2004 e
853/2004 e ss.mm.ii., ai Criteri Ambientali Minig@AM) di cui al Decreto 25 luglio
2011 del Ministero dell’Ambiente e della tutela tlitorio e del mare.
Per qualita s’intende: qualita nutrizionale, igeiorganolettica, merceologica.
Provenienza prevalentemente da produzioni nazionali
| criteri generali a cui fare riferimento nell'esemne delle forniture sono:
la corrispondenza delle derrate alimentari foraitguanto richiesto nel presente
capitolato
le derrate non devono contenere Organismi GenegisarModificati (0.G.M.)
secondo quando previsto dalla Legge del 6/4/20BnNon devono contenere
tracce di Ocratossine (ocratossina A), Aflatossinenetalli pesanti in quantita
superiore a quanto indicato dalla legislazione mige Reg.CE n 1881/2006,
Reg.CE 1441/2007 e succ.mod. e integrazioni
le foniture dovranno essere regolari e a peso al netto degttistNon sono
previste tolleranze
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la completaed esplicita compilazione dei Documenti Di Traspoi®DT) e di
fatture che devono riportare il lotto di tracci#hile rintracciabilitd dei prodotti
consegnati secondo le normative vigenti (Reg. CB/2002) e succ. mod. e
integrazioni

I'indicazione della denominaziond vendita del prodotto secondo le norme
vigenti

I'etichettaturain conformita al D.Lgs. n 109/92, al D.Lgs n°.110U8, al Reg.
1169/2011, e succ.mod. e integrazioni

il termineminimo di conservazione o di scadenza ben visgulee confezioni

gli imballaggidevono essere integri senza alterazioni evidenti

I'integrita del prodotto consegnato (assenza difenydfarassiti, odori sgradevoli
ecc.)

la presenza dei caratteri organolettici specifiell’dlimento ( aspetto, colore,
sapore ecc)

| mezzi di trasportoimpiegati, igienicamente e tecnologicamente idornei,
perfetto stato di manutenzione ed a norma e desgreegarantito il mantenimento
delle temperature previste dal D.P.R. n. 327/1988.mam.ii.e dalle altre norme
relative al mantenimento della catena del freddapitolo IX, punto 5 Reg. CE n.
852/2004)

materiali ed oggetti che vengono messi a contattogti alimenti devono essere
conformi, secondo quanto stabilito dal Reg CE 12384,Reg CE 2023/2006 e
succ.mod. e integrazioni

le condizioni di temperatura che devono esserettisi@ durante il trasporto delle
derrate alimentari sono le seguenti:

Sostanze alimentari congelate e surgeld@mgeratura di trasporto (in C°)
massima tollerabile +3 ° C per distribuzione frazita)

Prodotti della pesca congelati o surgelt8°C/-15°C. | prodotti congelati, la cui
scadenza non deve superare i 18 mesi dalla datpratiuzione e di
confezionamento, dovranno avere almeno 12 mesaldiitA conservativa dalla
data di scadenza. Le altre derrate alimentari ateye 18°C/-15°C.

Sostanze alimentari refrigeratéemperatura di trasporto (in C°) massima
tollerabile per distribuzione frazionata:

Prodotti lattiero- caseari freschi, yogurt da 0°&4aC/+6°C

Carni bovine, suine e pollame da +2°C a +7 °C

La vita commerciale residua dei prodo®HELF LIFE ) al momento della consegna
deve essere almeno la seguente:

e Latte UHT, ricotta, formaggi molli, stracchino,escenza - vita commerciale
residua del 70%

* Mozzarella almeno 12 giorni prima della scadenza

 Burro vita commerciale residua del 60%

* Yogurt almeno 25 giorni prima della scadenza

» Carni fresche vita commerciale residua del 80%
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» Salumi vita commerciale residua del 60%
» Uova e ovo prodotti vita commerciale residua d¥l8

La vita residua del Prodotto (SHELF LIFE) vieneaitetinata come segue:

data termine del tmc taddi consegna
Vita residua = ----==-smmmmmmmm e x 100
data termine del tmc — ddi@roduzione

ove
tmc = termine minimo di conservazione (data fina gjuale il prodotto conserva le
sue proprieta specifiche in adeguate condizioobdservazione).

Per i prodotti alimentari ad elevata deperibiligl dunto di vista microbiologico, ai
fini del calcolo della vita residua, il tmc € sagitio dalla data di scadenza.

Nei casi in cui non sia prevista dalla legge I'taiione sul prodotto della data di
produzione, ai fini dell'identificazione della vitaresidua €& facolta
del’Amministrazione Contraente richiedere al Foyre il numero dei giorni
risultanti dalla differenza tra tmc e data di proiduae.

TRACCIABILITA' - RINTRACCIABILITA'

Ai sensi dell’art.18 del Reg. CE 178/2002, i foonit di derrate, su richiesta
dellAmministrazione, dovranno produrre documertiecdiano evidenza di tutti i
passaggi costituenti la filiera produttiva dei prtidalimentari consegnati, al fine di
garantire la tracciabilita e rintracciabilita dedtera filiera dalla produzione delle
materie prime alla distribuzione finale.

SPECIFICHE GENERALI PER PRODOTTI BIOLOGICI.
Come alimento biologico s’intende un prodotto datavda coltivazioni biologiche
certificate secondo il Reg. CE n. 834 /2007 e Rx£889/2008.
Tale coltivazione agricola adotta tecniche cheuskmio, di norma, I'impiego di
prodotti chimici di sintesi e sistemi di forzatutalle produzioni agricole, anche nella
trasformazione.
| prodotti dell’agricoltura biologica devono esserendi:
provenienti da coltivazioni esenti da prodotti cloimdi sintesi (concimi,
diserbanti, insetticidi, anticrittogamici, consemtiaecc.) nel rispetto del Reg.
CE n. 834 /2007 e del Reg. CE n. 889/2008;
caratterizzati da un tenore in nitrati inferiorepetto ai prodotti provenienti
dall’agricoltura convenzionale.
A tale scopo si prescrive che i prodotti biologgano reperiti presso aziende
sottoposte ai controlli previsti del Reg. CE n.@047 e del Reg. CE n. 889/2008 ed
ai controlli da parte di uno degli enti autorizzati
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Tutti i prodotti di provenienza extracomunitariayeo ammessi, devono essere
certificati ed etichettati in conformita alla noriva comunitaria sulla produzione
biologica ed e in ogni modo richiesto la certificae con marchio riconosciuto CEE.
Gli imballaggi devono essere di materiale ricid@biad esempio per ortofrutta
devono essere previste cassette di legno o caatonenti.
Tutti | prodotti devono essere etichettati.
L’etichettatura del prodotto biologico deve rispedt quanto previsto dal Reg. CE n.
834 /2007 e del Reg. n. 889/2008. L’etichetta dsgmpre riportare il paese di
produzione, sotto forma di sigla (IT per I'ltalidprganismo di controllo, anche sotto
forma di sigla di tre lettere, il codice del promwé, il numero della confezione o
dell'autorizzazione alla stampa delle etichetteecpduto dalla lettera T (prodotto
trasformato) o F (prodotto fresco).

Trattamento dei dati personali: Informativa
In ossequio a quanto previsto dal regolamento UEG/BY9 (cosiddetto GDPR) si informa che i
dati personali forniti dalle ditte saranno racceltesso la Direzione Istruzione — Servizio Supporto
alla Scuola (Via Nicolodi 2 — Firenze) per le fital correlate alla scelta del contraente,
all'instaurazione del rapporto contrattuale e pgralita inerenti alla gestione del rapporto
medesimo, all’ladempimento di obblighi previsti d=di, regolamenti, normativa comunitaria,
nonché da disposizioni impartite da autorita alegittimate dalla legge e da organi di vigilanza e
controllo. Il conferimento di dati ha natura obhkligria connessa alla inderogabilita degli
adempimenti da svolgere; il trattamento dei datveasa con l'ausilio di supporti cartacei,
informatici e telematici secondo i principi di cettezza e massima riservatezza previsti dalla legge
| dati potranno essere comunicati:
* ad altri concorrenti che facciano richiesta di asceai documenti di gara, nei limiti
consentiti dalla normativa in materia;
* agli Enti pubblici per lo svolgimento dei controli degli adempimenti conseguenti le
procedure
» di appalto pubbliche (controlli sulle dichiarazigustitutive D.P.R. n. 445/2000, in materia
di lotta alla criminalita mafiosa L. n. 575/'65 @eapimenti fiscali L. n. 633/'72);
» alla Prefettura competente per gli accertamentirizafia“ (se dovuti);
» alla competente Agenzia delle Entrate per gli aeceenti fiscali.
Il nominativo dell'aggiudicataria e il prezzo digagdicazione saranno diffusi tramite il sito intetn
www.comune.fi.it nella sezione Profilo del Comnmitte.
| trattamenti dei dati saranno ispirati ai principicorrettezza, liceita e trasparenza, e nel tispe
delle misure di sicurezza.
Il trattamento dei dati verra effettuato dall'apaate in modo da garantirne la sicurezza e la
riservatezza e potra essere attestato medianteesttumanuali e informatici idonei a trattarli nel
rispetto delle regole di sicurezza previste datgk.
Al concorrente, in qualita di interessato, spettadioitti di cui al Capo 11l del GDPR 2016/679rat
i quali figura il diritto di accesso ai dati che figuardano, il diritto di far rettificare, aggiare,
completare i dati erronei, incompleti o inoltratitermini non conformi alla legge, nonché il doitt
di opporsi al loro trattamento per motivi legittimi
Titolare del trattamento e il Comune di Firenze alaPzo Vecchio — Piazza della Signoria —
Firenze.
Con la presentazione dell'offerta e/o la sottogmmiz del contratto, il concorrente acconsente
espressamente al trattamento dei dati personak cmpra indicato.

IL R.U.P.
Dott. Valerio Cantafio Casamaggi

o)
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