SIG EM E por s Gestione del IR
per la Gestione del Mercato Elettronico FIRENZE

10/10/2018

Processo: 6805
Brindisi in piedi Festa degli Auguri

cig: protocollo: scadenza: 08/10/2018 08:12
uo: UFF. DI GABINETTO - TRADIZIONI POPOLARI FIORENTINE

note: Si richiede l'offerta a corpo per l'organizzazione, in occasione della Festa degli Auguri in programma nel mese di
dicembre p.v., di un brindisi pomeridiano in piedi per circa 300 persone presso il Palagio di Parte Guelfa in Piazzetta di
Parte Guelfa n. 1. La ditta dovra provvedere all'apparecchiatura dei tavoli (forniti dall'Ufficio), alle stoviglie di carta e al
personale di servizio. | brindisi prevede panettoni e pandori, spumante secco e dolce e acqua minerale gassata e
naturale. La ditta deve allegare all'articolo con la funzione "allega file" un file compresso comprendente i seguenti
documenti: 1) SCIA amministrativa o altro titolo abilitativo al Comune competente. 2) Notifica igiene degli alimenti altro
titolo abilitativo 3) Manuale HACCP dell'azienda 4) Dichiarazione che tutto il Personale impiegato nell'attivitA di
catering ha conseguito l'attestato HACCP relativamente alle proprie funzioni.

Lo Scalco codice azienda 00002542

Note: - Allegati:

Codice articolo: 00019835

Catering (art. 48 LR 28/2005): Coffee break dolce o salato/ drink cocktail , allestimento con tavoli e tovagliati, personale
di servizio: succhi di frutta - acqua, caffé - mini dessert dolce o salatini - mini dessert salati / acqua, succhi di frutta,
spumante secco - pizzettine, schiacciatine, sandwiches - mini dessert misti.b

b

Il numero delle persone, il luogo, il tipo di catering e altri ulteriori dettagli saranno forniti in fase di negoziazione.b

Per liscrizione a titolo esemplificativo inserire il prezzo per uno dei coffee break (dolce o salato) o di un drink cocktail
per 50 persone.. b

Prezzo unitario: € 9,25000 +10% Catering (art. 48 LR 28/2005): Affidamento servizio di
B, . Totale: € 9,25000 +10%IVA Eatering per Coffé Point per 300 persone, composto da
i l:]lgﬁlﬂﬂ caffé — decaffeinato — infusi di té — succhi di frutta — acqua
disponibile minerale - pasticceria secca — salatini — dalle ore 10.00

alle 15.00. Dalle ore 12.30 alle ore 14.00 il coffé point

dovra essere integrato con tartine, crostini vari gusti, un

cod. fornitura: primo con sugo di verdure e un primo di pasta al forno.

00057361 Allestimento completo, semplice con materiale di carta e
Marca: tavoli. Il servizio di catering sara da effettuarsi il giorno

' sabato 5 marzo 2016 presso la saletta bar sul retro del
Lo Scalco

salone dei 200, all'interno dell’evento “Seminario sulla
Resilienza” in Palazzo Vecchio nella sala dei 500.

NOTE: Preso questo articolo che assomiglia di piu a quello
che richiedete in questa gara; il prezzo di € 9,25 per
persona € pertanto riferito alle richieste specifiche del
dettaglio di questa gara ed ad un numero minima garantito
di 300 persone; N.b. essendo noi una ditta di catering
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regolarmente autorizzata al servizio di somministrazione
alimenti e bevande al domicilio del consumatore ci
esoneriamo dal dover effettuare una specifica scia (non
abbiamo problemi a fornire il mostro manuale HACCP e a
garantirvi quanto richiesto in termine al personale
occupato per l'evento)

Quantita per confezione: 1,000

Quantita richiesta: 1,0

Quantita offerta: 1,0

Unita di misura:

Tempo di consegna: 4 gg

Area consegna: Firenze
Certificazioni qualitative:
Certificazioni etico ambientali:

Totale € 9,25000 + IVA
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