Procedura per l'affidamento della fornitura di latini bio e di filiera corta per gli Asili Nido
(periodo Settembre/Dicembre 2018)

COMUNE DI FIRENZE
DIREZIONE ISTRUZIONE
SERVIZIO SUPPORTO ALLA SCUOLA
P.O. Mense Scolastiche ed Educazione Alimentare

PROCEDURA DI ACQUISTO Al SENSI DELL’ART. 36 C. 6 DED.LGS. N. 50 DEL 18/04/2016
E ss.mm., PER LA FORNITURA DI LATTICINI BIO E DI FIERA CORTA PER GLI ASILI
NIDO (PERIODO SETTEMBRE/DICEMBRE 2018)

CIG Z892417EAB
CPV 15500000-3

Siinvita a presentare offerta per la seguentdttomn

Descrizione Quantita
burro confezione da gr 250 Kg 70
latte fresco pastorizzato, parzialmente scrematteeo confezioni da| Lt 900
litri 1 (uno)
latte fresco scremato pastorizzato, no lattosi@lddigeribilita Lt 20
confezioni da litri 1 (uno)
latte intero UHT confezioni da It. 1 (uno) Lt 500
mozzarella fiordilatte confezioni gr 125 Kg. 312.50
mozzarella filata confezioni da kg 1 Kg 260
ricotta confezioni gr 250 Kg. 335
stracchino/crescenza confezioni da gr 100 Kg. 350
panna fresca confezioni da 250 ml n. 120
yogurt intero alla frutta confezioni da gr 125 g16:9)
yogurt intero e scremato confezioni da gr 125 0. 67

L'importo totale a base di gara, soggetto a ribassoal netto dell'lva, Euro
17.500,00=

CARATTERISTICHE DEI LATTICINI BIO E DI FILIERA CORT A

Tutti i prodotti a base di latte dovranno proverie stabilimenti autorizzati CE a
norma del D.P.R. 54/1997 per quanto applicabilevimii del Regolamento CE
2076/2005 e regolamenti 852/2004, 853/2004, 854/2@0norme collegate e di
applicazione.
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LATTE FRESCO BIOLOGICO PASTORIZZATO E/O ULTRAFILTRA TO
(MICROFILTRATO) O A LUNGA CONSERVAZIONE
INTERO/SEMIMAGRO

Il latte come sopra descritto dovra soddisfare tuanevisto dal DM 27/05/2004. I
latte fresco sottoposto a trattamenti di igienizzmag fisico-meccanici diversi da
guelli termici (latte ultrafiltrato/microfiltratodovra essere ottenuto con tecnica di
filtrazione fine condotta su elementi filtranti efeda cessioni e dotati di pori con
luce media di 1,4/2 micron e sottoposto a pressiEmsmenbranale compresatral e
1,2 bar (DM 17/06/2002). Detto latte dovra altrespondere ai requisiti normativi di
etichettatura prescritti dal citato DM. Il latteesico p.s. ad alta digeribilita
(pastorizzato e/o ultrafiltrato) dovra rispondereemuisiti della Legge 169/1989. Le
cariche microbiche devono rientrare nei limiti pstivdall'OM 11/10 1978 tabella A
e ss.mm. La prova della fosfatasi deve essereimaghtconfezioni da Lt. 1

YOGURT BIOLOGICO ALLA FRUTTA O BIANCO

Lo yogurt deve essere ottenuto esclusivamente atte laccino nazionale o
comunitario e proveniente da animali allevati coatado biologico (Reg. CE n.
834/2007).

Lo yogurt alla frutta deve avere I'aggiunta di pud frutta e zucchero.

Lo yogurt bianco dolce deve avere I'aggiunta dich#ro e succo d’uva.

Dovranno essere assenti: aromi, aromatizzanti,feamentativi, conservanti e
additivi.

Le confezioni da g 125devono essere integre, non bombate ed il prodattodeve
presentare ammuffimenti e altre alterazioni o mod#ioni delle caratteristiche
organolettiche tipiche.

Dovranno avere una scadenza di almeno 15 giornepoe alla data di consegna,
riportare tutti la medesima scadenza e contenaraigpecifici vivi ( Lactobacillus
bulgaricus, Streptococcus termophylusgl rispetto dei limiti fissati dall’lstituto
Superiore di Sanita.

Il prodotto dovra essere certificato ed etichettatwondo quanto previsto dalla
normativa comunitaria e nazionale vigente.

BURRO BIOLOGICO

Il burro deve essere ottenuto dalla scrematurdattd intero di animali in buono

stato di salute, nazionale o comunitario, sottapastentrifugazione. Il prodotto deve
essere ottenuto in conformita alla normativa comauiai e nazionale vigente.

Il burro deve essere in perfetto stato di conseown&z Deve risultare fresco e non
sottoposto a congelamento, deve avere un aspetigesmao caratteristico, colore piu
0 meno giallastro, sapore gradevole.

La confezione deve essere integra, senza difettbtture e deve riportare le
indicazioni previste dal D.L. 109/92 e successiwalificazioni.

Le confezioni devono essere da 250.gr
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Il trasporto dovra avvenire in condizioni igienisanitarie ineccepibili, a temperature
comprese tra 0°C e + 4°C, previste dal D.P.R. id/I8B0 e dalle altre norme relative
al mantenimento della catena del freddo (capitdlgunto 5 Reg. CE n. 852/2004).

PANNA (di filiera corta)
Panna fresca pastorizzata, ottenuta con cremé#eli jpaiva di conservanti e coloranti,
in confezioni da 250ml

FORMAGGI

Dovranno essere forniti formaggi di alta qualitan emballi, etichette, e diciture che
rispettino le normative vigenti.

| formaggi richiesti sono i seguenti: Ricotta, Marlla e Mozzarella per pizza,
Stracchino o Crescenza.

Il trasporto deve avvenire con mezzi idonei e idota freschi dovranno essere
mantenuti a temperatura compresa tra 0°C e 4°C.

RICOTTA DI LATTE VACCINO (di filiera corta)

Deve essere prodotta ctaite vaccino fresco non deve presentare sapore, colore o
odori anomali. Derivato del latte per coagulaziaedia latto-aloumina del siero di
latte. Il prodotto deve contenere i seguenti ingpeiit siero e sale. Deve avere un
tenore di grasso del 10% circa e un’'umiditd nonesope a 60-65%. Additivi
conservativi assenti, unica eccezione per il ctoretdi sapidita acido citrico.

La ricotta deve essere cremosa, morbida, di colameabile dal bianco neve al
bianco-avorio; il sapore dolce e I'odore tipico cluwrda quello del siero.

Il trasporto dovra avvenire in condizioni igienisanitarie ineccepibili, a temperature
comprese tra 0°C e + 4°C.

Il prodotto deve essere fresco e fornito rmecipienti chiusi confezionati
singolarmente da gr. 250 gr.

MOZZARELLA FIOR DI LATTE BIO

Prodotto a partire da solo lattaccino fresco;il grasso minimo contenuto sulla
sostanza secca il 44%; deve presentare buone eratathe microbiche e non
presentare macchie o colore giallognolo.

Il sapore deve essere gradevole, non acido e tigiote burroso.

Il prodotto deve essere di ottima qualita, di feeproduzione max 3 giorni, senza
conservanti e ricca di fermenti.

La confezione deve essere integra, senza difettbtture e deve riportare le
indicazioni previste dal D.L. 109/92 e ss.mm.ii..

Il trasporto dovra avvenire in condizioni igienisanitarie ineccepibili, a temperature
comprese tra 0°C e + 4°C.

La mozzarella fresca tipo fior di latteeve essere in pezzatura da 125 grin
confezioni singole con liquido di governo.



Procedura per l'affidamento della fornitura di latini bio e di filiera corta per gli Asili Nido
(periodo Settembre/Dicembre 2018)

Le singole confezioni di mozzarella in busta da I®5 possono essere poste in
imballaggio di cartone o di polistirolo riportanésternamente I'etichettatura ai sensi
delle normativa comunitaria e nazionale vigente.

MOZZARELLA FIOR DI LATTE PER PIZZA (di filiera cort  a)

La mozzarella da pizzadeve avere le stesse caratteristiche della morza@male,
ma una quantita di acqua inferiore, e con un mieoore di grasso (15-20% contro il
20-25% di quella da tavola) prodotta con latte maaie o comunitario.

Non verranno accettati i preparati per pizza coméggio fuso.

Le confezioni devono essere da 1 kg

STRACCHINO O CRESCENZA BIO

Prodotto a partire da solo latt@ccino fresco;il grasso minimo contenuto sulla
sostanza secca il 50%.

La pasta deve essere compatta e non eccessivametlee cremosa, di colorito
bianco, con sapore gradevole e caratteristichehigpdel prodotto.

Non deve presentare sapore, odore o colorazionmnalnalovuti a fermentazioni
indesiderate o ad altre cause. Non presentare macdolore alterato

Il prodotto deve essere di ottima qualita, di feepcoduzione max. 4 giorni, senza
conservanti e ricco di fermenti.

Il trasporto dovra avvenire in condizioni igienisanitarie ineccepibili, a temperature
comprese tra 0°C e + 4°C.

Lo stracchino o crescenza deve essepeizatura da 100 gr. in confezioni singole

MODALITA’ DI PRESENTAZIONE DELL'OFFERTA

L'offerta deve essere presentata utilizzando obbdigamente il Modulo Offerta
Economica allegato n. 2 che dovra essere scaricnopilato e sottoscritto
digitalmente dal legale rappresentante dell’Aziendafirmato allegando un
documento di identita.

Si ricorda che deve essere assolto il pagamentoadlel secondo quanto previsto dal
comma 1 bis, dell’'art. 3 della tariffa (allegatcaADPR 642/72), come aggiunto dalla
legge di stabilita per il 2014 (L.147/2013).

All'Offerta dovra essere allegata, a pena di esoches la scheda tecnica riportante le
caratteristiche di ogni prodotto offerto.

La fornitura sara aggiudicata ai sensi dell’'art. 9% lett. C) — D. Lgs. 50 del 18
aprile 2016 -offerta al prezzo totale piu basso al netto dedl!lv

Il prezzo offerto si intende comprensivo di tutespese di trasporto, di personale e di
ogni altro onere espresso e non dalla presenteegiog inerente e conseguente la
fornitura dei generi alimentari di cui trattasi.
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Le quantita indicate derivano da una valutaziorlecensumo storico, pertanto sono
da considerarsi indicative e non vincolanti persiazione appaltante che paghera
esclusivamente la merce effettivamente ordinatansegnata.

La stazione appaltante si riserva di aumentarenondire i quantitativi presunti in
rapporto alle esigenze effettive fino a concorredzan quinto (20%) dell’'importo
contrattuale.

Si procedera all'aggiudicazione anche nel casorelsgntazione di una sola offerta
purche ritenuta valida. In caso di due o piu offetguali, ’Amministrazione
comunale si riserva la possibilita di chiedere Alléende che hanno offerto il prezzo
piu basso un ulteriore ribasso. Il RUP ai sendiatel 97 c. 1 del D. Lgs. n. 50/2016
potra richiedere spiegazioni sui prezzi offerti.

La Ditta si impegna:

a) alla fornitura e trasporto — direttamente adiliANido del Comune di Firenze di
cui all'allegato 1 della presente procedura - cerspnale dipendente e mezzi propri,
che possiedono i requisiti previsti dalle normatwigente dei generi alimentari
(D.P.R. 327/80 e ss.mm.);

b) alla consegna dell’elenco dei prodotti richiexin I'indicazione della quantita e
gualita previste nelle caratteristiche merceologidei prodotti lattiero-caseari come
sopra descritti;

c) a curare la piu scrupolosa osservanza delle eagieniche vigenti da parte del
personale addetto al confezionamento, al traspatalla consegna delle derrate. I
mezzo di trasporto ed i contenitori dovranno premeni requisiti stabiliti dalle
norme di legge vigenti in materia.

Gli ordini saranno effettuati a mezzo e-mail o tliamente on- line ove possibile.
Solo in caso di necessita ed esigenze particokgli dAsili Nido del Comune di
Firenze gli ordini potranno essere effettuati ctiatalo telefonicamente i fornitori.
La cadenza delle consegne dovra rispettare quagteesi generi alimentari oggetto
della presente procedura dovranno essere formtigiorni concordati tra le parti,
con cadenza settimanale, necessariamente tra le 80:e le 10:00 e/o 12:30-14:00
presso le strutture elencate nell’allegato 1.

La Ditta dovra nominare almeno un Referente delizer che avra il compito di
mantenere tutti i collegamenti tecnici e operaton I'Ufficio Controlli HACCP e
Acquisto beni e servizi.

L’Impresa, prima dell'inizio delle prestazioni, d@comunicare il nominativo e il
recapito telefonico del proprio Referente Unicqp@Ewisore), appositamente delegato
del compito di intervenire, decidere, rispondenettihmente riguardo ad eventuali
problemi che dovessero sorgere relativamente pléemmento dell’appalto.

Tale referente deve garantire una reperibilitafdeiea e deve assicurare il regolare
svolgimento del servizio concordato.

Pertanto tutte le comunicazioni e contestazioni idadempienze fatte in
contraddittorio con il referente dellimpresa dawna intendersi fatte direttamente
all'lmpresa.
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Il prezzo offerto deve ritenersi comprensivo ditdute spese di trasporto, sosta,
imballaggio e consegna presso i vari Asili Nido dsmune di Firenze di cui
all’allegato 1.
Il fornitore dovra:
inviare mensilmente i Documenti di Trasporto (DD®) ciascun nido
all'indirizzo email:fatture.asilinido@comune.fi;it
consegnare la merce accompagnata da DDT in dugjme,;
presentare all’inizio di ogni mese le fatture nekatalle forniture effettuate nel
mese precedente, attenendosi alle disposizioegdid in vigore.

Al fine di poter partecipare alla gara le impress/rdnno essere in regola con i
requisiti di ordine generale previsti dall'art. 8@l D.lgs 50/2016. Detti requisiti
dovranno essere attestati sul modulo allegato)(se8za necessita di autenticazione
ed allegando la fotocopia di un documento di idardel dichiarante.

ATTENZIONE: SPECIFICHE GENERALI PER LE FORNITURE Dl
DERRATE ALIMENTARI
Le derrate alimentari dovranno essere di 1° QUALIFBArispondenti a tutte le
normative vigenti in materia, con particolare rnifieento ai Reg. CE 852/2004 e
853/2004 e ss.mm.ii., ai Criteri Ambientali Minif@AM) di cui al Decreto 25 luglio
2011 del Ministero dell’Ambiente e della tutela tilitorio e del mare.
Per qualita s’intende: qualita nutrizionale, igeiorganolettica, merceologica.
Provenienza prevalentemente da produzioni nazionali
| criteri generali a cui fare riferimento nell'esemne delle forniture sono:
- la corrispondenza delle derrate alimentari formitquanto richiesto nel presente
capitolato
le derrate non devono contenere Organismi GenegisgarModificati (0.G.M.)
secondo quando previsto dalla Legge del 6/4/20BnNon devono contenere
tracce di Ocratossine (ocratossina A), Aflatosstnenetalli pesanti in quantita
superiore a quanto indicato dalla legislazione mige Reg.CE n 1881/2006,
Reg.CE 1441/2007 e succ.mod. e integrazioni
le foniture dovranno essere regolari e a peso al netto degttiséNon sono
previste tolleranze
la completaed esplicita compilazione dei Documenti Di Traspoi®DT) e di
fatture che devono riportare il lotto di tracci#hile rintracciabilitd dei prodotti
consegnati secondo le normative vigenti (Reg. CB/Z002) e succ. mod. e
integrazioni
I'indicazione della denominaziondi vendita del prodotto secondo le norme
vigenti
I'etichettaturain conformita al D.Lgs. n 109/92, al D.Lgs n°.11eU8, al Reg.
1169/2011, e succ.mod. e integrazioni
il termineminimo di conservazione o di scadenza ben visgilee confezioni
gli imballaggidevono essere integri senza alterazioni evidenti
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I'integrita del prodotto consegnato (assenza difenydfarassiti, odori sgradevoli
ecc.)

la presenza dei caratteri organolettici specifiell’dlimento ( aspetto, colore,
sapore ecc)

| mezzi di trasportoimpiegati, igienicamente e tecnologicamente idomnei,
perfetto stato di manutenzione ed a norma e desgreegarantito il mantenimento
delle temperature previste dal D.P.R. n. 327/1988.smnm.ii.e dalle altre norme
relative al mantenimento della catena del freddapitolo IX, punto 5 Reg. CE n.
852/2004)

materiali ed oggetti che vengono messi a contattogti alimenti devono essere
conformi, secondo quanto stabilito dal Reg CE 12364,Reg CE 2023/2006 e
succ.mod. e integrazioni

le condizioni di temperatura che devono esserettsi@ durante il trasporto delle
derrate alimentari sono le seguenti:

o Sostanze alimentari congelate e surgeld@mpgeratura di trasporto (in C°)
massima tollerabile +3 ° C per distribuzione frazta)

o Prodotti della pesca congelati o surgeldt8°C/-15°C. | prodotti congelati, la cui
scadenza non deve superare i 18 mesi dalla datpralluzione e di
confezionamento, dovranno avere almeno 12 mesaliiita conservativa dalla
data di scadenza. Le altre derrate alimentari satge 18°C/-15°C.

o Sostanze alimentari refrigeratéemperatura di trasporto (in C°) massima

tollerabile per distribuzione frazionata:

Prodotti lattiero- caseari freschi, yogurt da 0°€4aC/+6°C

Carni bovine, suine e pollame da +2°C a +7 °C

La vita commerciale residua dei prodo8HELF LIFE ) al momento della consegna
deve essere almeno la seguente:

e Latte UHT, ricotta, formaggi molli, stracchino,escenza - vita commerciale
residua del 70%

* Mozzarella almeno 12 giorni prima della scadenza

 Burro vita commerciale residua del 60%

* Yogurt almeno 25 giorni prima della scadenza

» Carni fresche vita commerciale residua del 80%

» Salumi vita commerciale residua del 60%

» Uova e ovo prodotti vita commerciale residua dgl8

La vita residua del Prodotto (SHELF LIFE) vieneaitetinata come segue:
data termine del tmc —addt consegna

Vita residua = --=-==-==mmmmmmm oo x 100
data termine del tmc — ddit@roduzione
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ove
tmc = termine minimo di conservazione (data fina gjuale il prodotto conserva le
sue proprieta specifiche in adeguate condizioobdservazione).

Per i prodotti alimentari ad elevata deperibilil dunto di vista microbiologico, ali
fini del calcolo della vita residua, il tmc é stitio dalla data di scadenza.

Nei casi in cui non sia prevista dalla legge I'tadiione sul prodotto della data di
produzione, ai fini dell'identificazione della vitaresidua €& facolta
dellAmministrazione Contraente richiedere al Fayre il numero dei giorni
risultanti dalla differenza tra tmc e data di proidune.

TRACCIABILITA' - RINTRACCIABILITA'

Ai sensi dell’art.18 del Reg. CE 178/2002, i foonit di derrate, su richiesta
del’Amministrazione, dovranno produrre documerttecdiano evidenza di tutti i
passaggi costituenti la filiera produttiva dei prtidalimentari consegnati, al fine di
garantire la tracciabilita e rintracciabilita dedtera filiera dalla produzione delle
materie prime alla distribuzione finale.

SPECIFICHE GENERALI PER PRODOTTI BIOLOGICI.
Come alimento biologico s’intende un prodotto datavda coltivazioni biologiche
certificate secondo il Reg. CE n. 834 /2007 e Rx£889/2008.
Tale coltivazione agricola adotta tecniche cheuskmio, di norma, I'impiego di
prodotti chimici di sintesi e sistemi di forzatutalle produzioni agricole, anche nella
trasformazione.
| prodotti dell’agricoltura biologica devono esseendi:
provenienti da coltivazioni esenti da prodotti cloimdi sintesi (concimi,
diserbanti, insetticidi, anticrittogamici, consemtiaecc.) nel rispetto del Reg.
CE n. 834 /2007 e del Reg. CE n. 889/2008;
caratterizzati da un tenore in nitrati inferiorepetto ai prodotti provenienti
dall’agricoltura convenzionale.
A tale scopo si prescrive che i prodotti biolog&gano reperiti presso aziende
sottoposte ai controlli previsti del Reg. CE n.@047 e del Reg. CE n. 889/2008 ed
ai controlli da parte di uno degli enti autorizzati
Tutti i prodotti di provenienza extracomunitariayeo ammessi, devono essere
certificati ed etichettati in conformita alla noriva comunitaria sulla produzione
biologica ed e in ogni modo richiesto la certificae con marchio riconosciuto CEE.
Gli imballaggi devono essere di materiale ricid@biad esempio per ortofrutta
devono essere previste cassette di legno o caatonenti.
Tutti i prodotti devono essere etichettati.
L’etichettatura del prodotto biologico deve rispedt quanto previsto dal Reg. CE n.
834 /2007 e del Reg. n. 889/2008. L’etichetta dsgmpre riportare il paese di
produzione, sotto forma di sigla (IT per I'ltalidprganismo di controllo, anche sotto
forma di sigla di tre lettere, il codice del promwée, il numero della confezione o
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dell'autorizzazione alla stampa delle etichetteecpduto dalla lettera T (prodotto
trasformato) o F (prodotto fresco).

IL R.U.P.
Dott. Valerio Cantafio Casamaggi




