Palazzo Vecchio - Sala d’Arme

Lunch a Buffet

15 ottobre 2022

Da venticinque anni e con la stessa passione che da sempre ci contraddistingue,

perseguiamo il nostro unico obiettivo e cioé rendere ogni evento unico ed irripetibile.
Siamo lieti di mettere a vostra disposizione una grande quantita di materiale e di idee che
rappresentano il frutto di un’accurata e lunga ricerca.

Sara nostra cura fornire tutte le attrezzature necessarie per lo svolgimento del servizio
nonché curare I'allestimento della cucina per garantirvi cotture espresse (laddove concesso)
delle pietanze scelte. Possiamo inoltre mettervi in contatto con i nostri fornitori di fiducia in

merito alla scelta di fotografi, decorazioni floreali, intrattenimenti musicali e/o
spettacolarizzazioni, service per ambientazioni particolari e da ballo, per rendere il vostro
evento unico e indimenticabile.
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Allestimenti

Cocktail Rinforzato o Lunch a Buffet

= Tavoli Buffet: plance rettangolari — con tovagliato di varie colorazioni disponibili

= Tovagliato: in lino bianco, ecru, grigio, nero oppure in tante varianti disponibili

= Bicchieri: Cristallo Lisci

= Piatti: Porcellana Bianca

= Posate: Argento o acciaio
= Tazzine: Porcellana Bianca

= Divisa dei camerieri: Total Black con camicia nera, cravatta nera e grembiule nero oppure con Livrea
bianca oppure personalizzata con varie colorazioni differenti

= Vassoi di servizio: Porcellana Bianca
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= Tavolini d’appoggio con tovaglia: alti da bar e bassi (da 80)

e,
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Lunch a Buffet

(con tavolini d’appoggio ma senza sedute)

| Formaggi:

Varieta di pecorini: fresco di Pienza e sardo stagionato
In Abbinamento a: Miele d’acacia, confettura di arance amare
e mostarda del Chianti dell’Antica Macelleria Cecchini
Le insalate e i piatti freddi:
Insalata con radicchini di campo filangé di manzo affumicato e pomodorini dolci

Pollo filange, crudités di verdura e pinoli tostati su vinaigrette

Composta verdure grigliate, valeriana
e perle di bufala al condimento balsamico

Carpaccio di salmone marinato al pepe rosa ed erbe aromatiche
con emulsione agli agrumi

| pani e le focacce:
Grissini tirati a mano al naturale e al sesamo
focaccia all’olio, pane nero, pane casalingo cotto a legna
pane ai 5 cereali
| caldi:
Lasagnette con ragu bianco di cinta senese e fumé di rosmarino

Pappa al pomodoro con filangé di basilico perla di bufala e olio extra vergine di oliva

Sformato di patate dolci con bocconcini di Vitella in fricassea
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I dolci:
TarteTatin tradizionale
Il Tiramisu
Creme caramel artigianale ricetta Galateo

@

Caffé Espesso (1 macchine da caffe - necessari 3 kw)

Dalla Cantina
Vino Bianco DOC
Vino Rosso DOC
Acqua Minerale San Felice: Naturale e Gassata
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Dettaglio Economico

Firenze, 12 ottobre 2021

Spett.le Simona Errico
Dirigente Servizio Progetto Comunicazione

COMUNE DI

FIRENZE

Direzione Ufficio del Sindaco
Progetto Comunicazione
Palazzo Vecchio

Piazza della Signoria 1

50122 Firenze

Ufficio +39 055 2768097
Cellulare +39 339 3424792

www.comune.fi.it

OGGETTO:
Proposta per Lunch a Buffet per 60 pax da svolgersi in data 15 ottobre 2021
presso la Sala d’Arme di Palazzo Vecchio alle ore 14:00 circa

DETTAGLIO ECONOMICO

SERVIZIO PREZZO per 60 pax PREZZO TOTALE per 60 pax
Lunch a Buffet € 3.000,00 + iva 10% 3.300,00

Sara nostra cura fornire tutte le attrezzature necessarie per lo svolgimento del servizio.

Non possiamo garantire la nostra completa disponibilita fino a conferma avvenuta che dovra
pervenirci entro le ore 10:00 di domani mattina mercoledi 13 ottobre.

Restiamo a disposizione per eventuali modifiche o chiarimenti
Cordiali saluti

Elisa Covello per Tobia Papetti
Galateo Ricevimenti
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